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1. SEKTOR | VRSTA POLJOPRIVREDNOG | PREHRAMBENOG
PROIZVODA

Specifikacija ,,Dokazana kvaliteta® (u daljnjem tekstu: Specifikacija) propisuje kljucne faze
proizvodnje mesa peradi (pileceg i pureceg), posebne karakteristike proizvoda, obveznu

dokumentaciju u pojedinim fazama proizvodnje te opis sustava sljedivosti.

Sukladno Uredbi (EZ) br. 853/2004, svjeze meso zna¢i meso Kkoje nije bilo podvrgnuto
nikakvom drugom postupku konzerviranja osim hladenja, zamrzavanja ili brzog zamrzavanja,
ukljucujuéi vakuumski pakirano meso i meso pakirano u kontroliranoj atmosferi. Meso peradi
koje ispunjava kriterije ove Specifikacije oznacava se znakom ,,Dokazana kvaliteta® sukladno
Pravilniku o nacionalnom sustavu kvalitete poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda

,Dokazana kvaliteta (Narodne novine, broj 18/20 1 93/21, u daljnjem tekstu: Pravilnik).
Specifikacija se primjenjuje na svjeze, rashladeno, smrznuto i brzo smrznuto pilece i purece

meso.

Meso peradi oznaceno znakom ,,Dokazana kvaliteta® predstavlja proizvode s posebnim
karakteristikama, koji se odnose na proizvodnju, kvalitetu i podrijetlo. Posebne karakteristike
koje se odnose na proizvodnju mesa peradi definirane u ovoj Specifikaciji temelje se na
objektivnim, mjerljivim i sljedivim kriterijima.

Znak ,,Dokazana kvaliteta“ na mesu peradi, osigurava potroSacima vrhunsku kvalitetu
proizvoda, dodatnu kontrolu proizvodnje mesa peradi, a istovremeno potvrduje da je meso u
potpunosti proizveden u drzavi navedenoj na znaku ,,Dokazana kvaliteta.” Znak "Dokazana

kvaliteta®“ na mesu peradi odrazava dodanu vrijednost proizvoda.

Specifikacija propisuje posebne karakteristike koje je potrebno ispuniti tijekom proizvodnje

mesa peradi, a koje su propisane u tocki 3. ove Specifikacije.

Ovom Specifikacijom proizvodaci i skupina proizvodaca uspostavljaju vise trziSne standarde
od propisanih, dodatnu transparentnost i sljedivost podrijetla tijekom cijelog proizvodnog
procesa kao i jacanje povjerenja potroSaca osiguravanjem redovitih i neovisnih kontrola svih
dionika u lancu uklju¢enih u Nacionalni sustav kvalitete poljoprivrednih i prehrambenih

proizvoda.

Sudjelovanje u Nacionalnom sustavu kvalitete poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda

,,Dokazana kvaliteta“ (u daljnjem tekstu: Sustav) je dobrovoljno.



Prije ulaska u Sustav, svaki proizvoda¢ odnosno skupina proizvodaca, treba procijeniti
prednosti 1 obveze sudjelovanja u Sustavu kao Sto su razumijevanje Specifikacije, vodenje
evidencija i cuvanje podataka, tekucu provedbu vlastite unutarnje kontrole koja osigurava da
su ispunjeni svi zahtjevi Specifikacije te omogucavanje kontrole od strane ovlastenih kontrolnih

tijela.

Svi dionici Sustava, pridonose vecoj zastupljenosti domacih poljoprivrednih i prehrambenih
proizvoda na trziStu, povecanju kupovine istih kao 1 dugoro¢nu suradnju izmedu svih dionika

Sustava te jacanje domaceg lanca prehrane.

2. OPIS POSTUPAKA PROIZVODNJE

2.1. Tov peradi

Razdoblje tova peradi (tov pili¢a, tov purica)

Razdoblje tova pili¢a i purica je razli¢ito i ovisi 0 nacinu drZanja, tipu hibrida odnosno pasmine

koja se koristi te o zeljenoj masi pri klanju.

Kod peradi razlikujemo intenzivan (zatvoren) i ekstenzivan (otvoren) tov.

Intenzivan tov pilica najcesce traje do dobi pilica od 6 tjedana kada perad ostvare prosjecnu

tjelesnu masu do 3 Kkg.

Ekstenzivan tov pili¢a i pura na ispustu traje najées¢e 90 dana. Pili¢i postizu tjelesnu masu do

3,5 kg, a pure do 3 kg.

Intenzivan tov pura izvodi se kao kratki ili dugi tov pri ¢emu se mogu toviti pomijesane ili
odvojene po spolovima. Tov pura traje do dobi do 25 tjedna. Pure postizu tjelesnu masu do 23
kg. Kratki tzv. sezonski orijentiran tov pura traje do dobi od 8 do 12 tjedana. Pure postizu

tjelesnu masu od 3,5 do 8 kg.

Ekstenzivan tov pura izvodi se nanacin da se nakon 8 tjedana tova u zatvorenom prostoru, pure
tijekom dana drze na zatravljenom ispustu te se tijekom no¢i zatvaraju u peradnjak. Ovakav tov

traje do dobi pura od 6 do 8 mjeseci. Pure postizu tjelesnu masu od 3 do 8 kg.



Nacini tova peradi

Temeljni princip kojega se treba pridrzavati tijekom tova peradi je ,,sve unutra — sve van®.
Nakon svakog turnusa obavezan je odmor nastambe u trajanju od najmanje 7 dana te se u tom

razdoblju objekt cisti, pere i dezinficira.

U intenzivnom tovu primjenjuje se podni nacin tova pri optimalnim mikroklimatskim uvjetima
koji obuhvacaju temperaturu, relativnu vlaznost, sastav i izmjenu zraka te svjetlo. Pod se
prekriva adekvatnom steljom. Treba postivati propisanu napucenost objekta jer prenapucenost
dovodi do problema koji utjecu na konverziju hrane, ¢e$¢u pojavu disnih bolesti i postoji veéa

moguénost za kanibalizam kod odredenog broja peradi.

Ekstenzivan nacin tova peradi je podni sustav tova sa steljom gdje se koriste ispusti na zelene

povrsine 0ko objekata za tov.

Intenzivan tov peradi zahtjeva drzanje onih hibrida koji se odlikuju brzim prirastom, dobrim
iskoris$tenjem hrane 1 odliénom kvalitetom mesa. Mikroklimatski uvjeti u nastambi trebaju biti

optimalni.

Tehnike hranidbe peradi

Perad se u tovu hrani hranidbom po volji (ad libitum) izbalansiranim krmnim smjesama koje
osiguravaju energiju, bjelan¢evine, vitamine, minerale i druge potrebne dodatke za nesmetani
rast i razvoj.

Krmne smjese se koriste u brasnastom ili peletiranom obliku odnosno u kombinaciji brasna ili
palete sa cijelim zrnom. Svaku pojedinu fazu tova prati odgovaraju¢a krmna smjesa.

Neovisno o kojem se nacinu tova radi perad uvijek mora imati na raspolaganju dovoljnu

koli¢inu svjeze pitke vode.



2.2. Klanje peradi
Klanje peradi obavlja se u odobrenim ili registriranim objektima za klanje peradi.

3. POSEBNE KARAKTERISTIKE PROIZVODA

3.1. Podrijetlo glavnog sastojka

Svjeze, rashladeno, smrznuto i brzo smrznuto meso peradi moze biti ozna¢eno znakom
,Dokazana kvaliteta” s naznakom drzave, ukoliko se svi proizvodni procesi provode u drzavi
podrijetla, Sto znaci da je perad izvaljena (rodena), utovljena (uzgojena), zaklana i rasjecena u

istoj drzavi.

3.2. Dobrobit zivetinja (peradi)
3.2.1. Poboljsana skrb
Poboljsana skrb za jednodnevne pilice

Postavlja se papir namijenjen za perad koji je resorptivan, jer se pili¢i po stelji teSko krecu te
im je time 1 otezan pristup do hrane i vode. Postavljeni papir omogucava stavljanje hrane po
podu Kkoja je pili¢ima dostupnija, a i omoguceno im je ¢eprkanje po papiru i prirodno ponasanje.

Obveza je za jednodnevne pilice tijekom prvih 7 dana na podrucje za hranidbu postaviti papir.

Poboljsana skrb za jednodnevne purice

Puri¢i se primaju u krugove na hoblovini, u krugove se dodatno postavljaju papirnati podlosci
s hranom. Papirnati podlosci s hranom ¢ine hranu puri¢ima dostupnijom i omoguéeno im je

¢eprkanje po papiru i prirodno ponasanje.

3.2.2. Poboljsani uvjeti smjestaja

U praksi su objekti ¢esto prenapuceni. U takvim uvjetima perad Cesto zivi na rubu prihvatljivih
uvjeta. Povecanjem slobodne podne povrsine peradi se pruzaju kvalitetniji uvjeti koji pozitivno

utjecu na njihovu fizicku i psihi¢ku dobrobit (udobnost) peradi.



Objekti za drzanje svih vrsta peradi moraju biti izvedeni na nac¢in da im mikroklimatske prilike
ne Stete, pri cemu najmanje jedna tre¢ina povrsine mora imati pune podove prekrivene slamom,

piljevinom, pijeskom ili sli¢nim prirodnim materijalom.

Pristup na otvoreno (ispuste) u ekstenzivnom tovu

Osigurati ispust od najmanje 25 m? po puri.

U prenapucenim nastambama u ekstenzivnoj proizvodnji za pure ne postoji mogucnost
istrazivanja okoliSa, trazenja hrane, sjedenja na preckama, odnosno oblikovanja prirodenog
ponaSanja. Ekstenzivan tov temelji se na proizvodnji manjeg broja peradi na ogranicenom
prostoru. U takvom okolisu ne postoji moguénost zadovoljenja optimalnih bioloskih potreba
pura, §to se posljedicno odrazava na njihovu dobrobit. Stoga se namece potreba (prilagodbe)
modifikacije pojedinih postupaka u ekstenzivnoj proizvodnji kao Sto je ispust vecim dijelom
prekriven vegetacijom koji omoguéava puranima trazenje hrane, Ceprkanje i prirodno

ponasanje.

Potrebno je o istom voditi evidenciju.

3.3. Hranidba zivetinja (peradi)

Kvaliteta hranidbe ima izravan utjecaj na proizvodnju i kvalitetu mesa peradi. Svojstva obroka
formiraju se na znanstvenim osnovama.

U tovu peradi koriste se krmne smjese pripremljene u registriranim mjesaonama hrane za perad
koje nadograduju i razvijaju recepturu na temelju spoznaja iz prakse. Mjesaone pri proizvodnji
hrane za perad za tov peradi u Sustavu moraju uzeti u obzir zabranu koristenja zabranjene
sastojke sa liste, $to ukljucuje i1 zabranu koriStenja sastojaka Zivotinjskog podrijetla sukladno

Prilogu 1. uz napomenu da se zabrana upotrebe Zivotinjske masti ne odnosi na hranidbu peradi.

Hrana za perad mora sadrzavati Zitarice i1 bjelancevinast u hranu za perad biljnog podrijetla u

najmanjem udjelu od 60%.

Proizvodaci moraju voditi evidenciju proizvodnje svih vrsta hrane za perad koje proizvode na
svojem gospodarstvu kao i kupljene krmne smjese, prema kategorijama peradi i razliCitim

periodima hranjenja.



Potrebno je o istom voditi evidenciju.
Kontrola plijesni i mikotoksina u hrani za perad

Mikotoksini mogu izazivati niz Stetnih ucinaka na ljude i perad. Visegodisnja istrazivanja
pokazuju da mikotoksini ucestalo kontaminiraju zitarice te je sustavna kontrola mikotoksina u
hrani za perad neophodna kako bi se izbjegli negativni ucinci na zdravlje, kao i ekonomski

gubici u poljoprivredi.

Kako bi se ispunio zahtjev za kontrolu plijesni i mikotoksina obvezno je napraviti analizu hrane

za perad na zearalenon i deoksinivalenol u ovlastenom laboratoriju najmanje dva puta godisnje.

Potrebno je o istom voditi evidenciju.

3.4. Duljina prijevoza

Duljina prijevoza ne smije biti duze od 8 sati.
Prijevoz peradi u klaonicu mora se planirati kako bi se smanjilo vrijeme i udaljenost koja se

mora prijeci.

Kako bi se poboljsali uvjeti dobrobiti peradi 1 smanjila razina stresa, prijevoznici moraju
osigurati kratke transportne rute, koje ne smiju trajati duze od 8 sati od proizvodaca do objekta

za klanje, rasijecanje i preradu mesa.

OgraniCeno vrijeme prijevoza dugoro¢no smanjuje rizik od oStecenja izloZenosti vanjskim
utjecajima (ekstremne temperature) i dehidracija. Kraca izloZenost peradi stresu jedan je od

faktora koji znacajno utjecu na kvalitetu mesa.

Osoblje koje rukuje s peradi mora biti odgovarajuc¢e obrazovano ili nadlezno za isto, kako bi
moglo obavljati zada¢e bez primjene sile ili koje druge metode koja moZe izazvati nepotreban
strah, ozljedu ili patnju. Peradi se mora osigurati dovoljna podna povrsina i visina transportnog

kaveza, primjerena njihovoj visini i trajanju prijevoza.

Jedan od vaznih faktora o kojem ovisi broj utovarene peradi u transportne kaveze ili kontejnere
je vanjska temperatura. U ljetnim mjesecima se u kaveze ili kontejnere za transport smjesta

manji broj peradi te se prijevoz obavlja no¢u radi sprje¢avanja pregrijavanja i ugusenja peradi.



Pri toplom vremenu dati prednost voznji po no¢i (izbjegavanje visokih temperatura), otvaranje

bo¢nih zavjesa ili poklopaca na vozilu.

Tijekom prijevoza peradi obavezno mora biti prisutan ,,pratitelj* odnosno osoba odgovorna za

dobrobit zivotinja koja ih prati tijekom putovanja.

Potrebno je o istom voditi evidenciju.

4. SUSTAV SLJIEDIVOSTI KROZ CIJELI POSTUPAK PROIZVODNJE

Posjednici

Posjednici koji sami proizvode hranu za perad, moraju voditi evidenciju o0 komponentama koje
koriste u izradi potpune krmne smjese. Kod kupnje hrane za perad s drugog gospodarstva
potrebno je imati dokumentaciju o kupnji s podacima o dobavljacu, koli€ini i vrsti hrane za

perad, datum otkupa i naziv dobavljaca.

Kod kupnje 1z registriranih mjeSaona hrane za perad, posjednik je duzan voditi evidenciju o
dostavnicama i deklaracijama iz registriranih mjesaona najmanje 1 godinu (faktura, otpremnica,

deklaracija) za svaku hranu pojedinacno.

Proizvodac¢ koji posjeduje znak ,,Dokazana kvaliteta” duzan je voditi evidenciju o tovu peradi
koje udovoljavaju kriterijima ove Specifikacije. Evidencije moraju sadrzavati podatke o broju
utovljene 1 prodane peradi u jatu kao 1 podatke o kupcima te peradi. Evidencije se cuvaju na
gospodarstvu / nositelja certifikata i moraju biti dostupne ovlastenim osobama za nadzor
najmanje godinu dana.

Tov peradi tijekom zivota obavlja se isklju¢ivo prema uvjetima Specifikacije:

e jata iz certificiranog tova moraju biti pravilno identificirana (izvaljana i utovljena) po
prema Kriterijima ove Specifikacije,

e kupljena jata iz certificiranog tova moraju biti pravilno identificirana (izvaljana i
utovljena prema kriterijima Specifikacije),

e nakon smjeStanja kod proizvodaca, metode tova prema kriterijima Specifikacije ne

smiju se prekidati,
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e kupljena jata iz necertificiranog tova ne smiju biti ukljucena u Sustav,

e arhiva dostavnica obvezna je za kupnju jednodnevne peradi (svako jato ima svoj broj

koji osigurava sljedivost do rasplodnog jata, valionice i uzgajivaca).

Svaki posjednik radi dokazivanja sljedivosti mora imati svjedodzbu o zdravlju i mjestu
podrijetla peradi (jednodnevnih pili¢a i puri¢a) prije njihovog izlaska iz valionice od strane
ovlastenog veterinara. U Svjedodzbi je naveden datum i ukupan broj isporucene peradi. Kad
perad dode na tovnu farmu obveza uzgajivaca je voditi tovni list. Tovni list se vodi za svaki
proizvodni ciklus turnus zasebno. U tovnom listu se biljezi datum ulaska peradi na farmu 1
njihov ulazni broj, ulazna tjelesna masa, upisuju se sva uginuca u tijeku trajanja tova, datumi i
razlozi uginuéa, upisuju se i datumi davanja lijekova, prati se prirast odnosno postignuta masa
tijekom tova. Takoder, na tovnom listu se upisuje i datum zavrSetka tova, ukupan broj
isporucene peradi na klanje te zavrSna masa utovljene peradi. Na kraju turnusa, prije utovara
obveza posjednika je ishodenje svjedodzbe o zdravlju i podrijetlu peradi. Svaka vozna
jedinica/kamion mora imati ovu svjedodzbu kako bi se tovljenici mogli prevesti te zaprimiti u
odobrenu klaonicu. Sve se prati putem informacijskog sustava iz podrucja veterinarstva gdje se

evidentiraju klanja.

Dokumenti (svjedodzba o zdravlju peradi, izjavu o nacinu tova), koji prate perad za klanje
moraju sadrzavati sve potrebne podatke (broj dokumenta, broj poljoprivrednog gospodarstva,
jedinstveni identifikacijski broj gospodarstva, identifikacijska kartica gospodarstva, naziv i
adresu gospodarstva, mjesto utovara, vrijeme dospije¢a u klaonicu, broj prevezenih kilometara

i izjavu da se je perad utovljena sukladno uvjetima Specifikacije).
Oznacavanje peradi za prodaju
Evidencija o broju peradi koje se prodaju iz certificiranog tova:

v nafarmi se vodi evidencija o broju peradi koje su kupljene, uzgajane, i prodane sukladno
kriterijima ove Specifikacije (arhivirane kopije Izjava o nac¢inu tova peradi),

v perad koja je utovljena prema kriterijima ove Specifikacije mora biti evidentirana u
Izjavi 0 nacinu tova peradi: Utovljena u skladu sa Specifikacijom proizvoda ,,Dokazana
kvaliteta“ za meso peradi,

v perad koja nije utovljena prema kriterijima ove Specifikacije mora biti evidentirana u
Izjavi 0 nacinu tova peradi: Nije utovljena u skladu sa Specifikacijom proizvoda

,Dokazana kvaliteta“ za meso peradi.
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Izjava 0 nacinu tova peradi (Prilog 2.) sastavni je dio ove Specifikacije.

Klaonice, rasjekaonice

Prije klanja peradi, klaonica provjerava prate¢u dokumentaciju :
e priloZenu pravilno popunjenu Izjavu o nacinu tova peradi,
e svjedodzba 0 zdravlju peradi.

Klaonica mora voditi evidenciju peradi iz Sustava te osigurati sljedivost na na¢in da mora
oznacavati cijeli trup i komade mesa koji potjece od peradi iz Sustava te ih propisno odvojiti

od mesa peradi koje ne potjecu od peradi iz Sustava.

Trupovi koji zadovoljavaju kriterije Sustava moraju biti oznaceni prema kriterijima sljedivosti

I osiguravanja identifikacije peradi ili skupina peradi iz tova iz kojih potjecu.

Konaéno oznacavanje trupova i komada mesa koji potjecu od peradi izvodi se kada je postupak

kontrole u klaonici dovrSen i potvrdena je sukladnost sa zahtjevima Sustava.
Svaka certificirana klaonica mora imati vlastiti sustav identifikacije:

a) proizvodnja mesa u Sustavu mora biti vodena pod posebnim kodovima/
lotovima,
b) u procesu rasijeka meso iz Sustava mora biti jasno oznaceno posebnim

kodovima/lotovima — razli¢itim od mesa koje nije u Sustavu.

Svjeze, rashladeno, smrznuto 1 brzo smrznuto meso peradi koje ispunjava sve kriterije ove
Specifikacije moze se oznaciti znakom ,,Dokazana kvaliteta nakon S§to je korisnik dobio
Potvrdu o sukladnosti. Certificirani proizvodac je duzan uspostaviti zasebnu kontrolu u Sustavu
,,Dokazana kvaliteta“ te identifikacijski (numericki) sustav za vodenje kvantitativne evidencije

otkupa i prodaje mesa.
Kontrola se obavlja na temelju ulaznih i izlaznih koli¢ina mesa iz Sustava ,,Dokazana kvaliteta“

dobivenog od peradi temeljem zapisa o ukupnom broju utovljene peradi u sustavu ,,Dokazana

kvaliteta®.
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4. 1. Oznacavanje i pakiranje

Znak se stavlja na pretpakovinu proizvoda odnosno mora se istaknuti na mjestu prodaje u

slu¢aju nepretpakiranog mesa na nacin da je vidljiv, neizbrisiv i ¢itljiv.

Kod nepretpakiranog mesa korisnik Znaka mora osigurati nedvosmisleno povezivanje mesa sa

znakom ,,Dokazana kvaliteta.*

4. 2. Vodenje evidencije

Svi dionici koji su ukljuéeni u Sustav obvezni su voditi evidencije i zapise prema pojedina¢nim

kriterijima ove Specifikacije. Oblik zapisa na evidencijskim listovima nije propisan.
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PRILOG 1. Lista krmiva koja se ne smiju dodavati u hranu Zivetinja koje su u sustavu
,Dokazana kvaliteta“, (lista Uredbe (EU) br. 68/2013)

Iznimke su pecene, mljeveni i suSeni pekarski
proizvodi (npr. mrvice) koje ne sadrze komadice
mesa / mesnih proizvoda ili ribe / riblje proizvode

kao dodatke tijestu (posebne dozvole nisu potrebne).

NAPOMENA

Skupina 2 Uljna sjemena, uljni plodovi i proizvodi koji se

dobiju iz njih

2.01.01 Sjeme pamuka 25.1.
Skupina 4 Gomolji, korijeni i njihovi proizvodi

4.03.10 Krumpirova ljuska 4.8.3

4.03.11 Krumpir 4.8.4

4.04.01 Marioka/tapioka 4.6.1
Skupina 6 Ostalo sjeme i voce te iz njih dobiveni proizvodi Skupina 5

06.04.01 Ljuske od kave 5.15.1

06.07.01 Pulpa citrusa osusena 5.13.1

06.07.02 Pulpa citrusa bez pektina 5.13.2
Skupina 10 | Ribe, druge vodene Zivotinje i proizvodi dobiveni od | Skupina 10

njih

10.01.01 Ulje iz jetra ribe 10.4.6

10.02.01 Riblje brasno 10.4.2

10.02.02 Riblji sok, uguscéen 10.4.3

10.02.03 Riblje ulje 10.4.6

10.02.04 Rafinirano riblje ulje 10.4.7

10.03.01 Kozice

10.04.01 Brasno od mesa Skoljki 10.8.1.

(mekuS$aca)

10.05.01 Riblji protein hidroliziran 10.4.4
Skupina 13 | Tvari slicne hrani i proizvodi prehrambene | Skupina 13

industrije
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Poljoprivredna gospodarstva mogu Kkoristiti ove

proizvode tijekom hranjenja (stari kruh i vafli),

ukoliko su dobiveni uz dopustenje Gl1Z-a.

13.01.01 Tvari i proizvodi koji se odnose na
hranu
13.02.01 Nusproizvodi u proizvodnji 13.1.13
gotove hrane
13.02.02 Nusproizvodi u pekarstvu 13.1.1
13.02.03 Nusproizvodi u proizvodnji Secera | 13.1.4
13.02.04 Nusproizvodi u proizvodnji peciva | 13.1.2
i kolaca
13.02.05 Nusproizvodi u preradi svjezeg | 13.1.6
voca ili
povrcéa
13.02.06 Nusproizvodi u preradi mlijeka Skupina 8
Skupina 14 | Proteinski proizvodi dobiveni iz mikroorganizama | Skupina 12
14.02.1 Proteinski proizvodi fermentacije
mikroorganizama koji su rasli na
zemnom plinu
Skupina 19 | Proizvodi i nusproizvodi kopnenih Zivotinja
19.01.01 Prah krvne plazme od svinja 9.8.1.
19.01.02. Hemoglobin u prahu od svinja 9.8.1
19.02.01 Hidrolizirani zivetinjski protein | 9.6.1
od svinja
19.03.01 Svinjska zZelatina 9.12.1
19.04.01 Zivotinjske masti 9.2.1

UPOZORENJE: U skladu s Uredbom (EZ) 1069/2009 i vaze¢im izmjenama i dopunama,

uporaba rezidua je zabranjena
UPOZORENJE: U skladu s Uredbom (EC) 1831/2003 i izmijenjenim izmjenama i

dopunama, zabranjeno je koristenje / dodavanje antibiotika kao promotora rasta!

UPOZORENJE: Zabranjena preventivna uporaba antibiotika u hrani ili vodi!

Napomena: zabranjeni popisi ne mogu se mijenjati bez formalne aplikacije za izmjenu

Specifikacije.
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PRILOG 2: 1IZJAVA O NACINU TOVA PERADI

Nositelj Potvrde sukladnosti:

Broj Potvrde sukladnosti:

Ova Izjava je obvezni dio dokumentacije koja prati perad za klanje i sastavni je dio Specifikacije

proizvoda ,,Dokazana kvaliteta™ za svjeze, smrznuto i brzo smrznuto meso peradi.

Izjavljujem da je perad koju Saljem na klanje UTOVLJENA U SKLADU SA
SPECIFIKACIJOM PROIZVODA ,,DOKAZANA KVALITETA“ ZA MESO PERADI

DA (u skladu s tim) NE

Ako perad ispunjavaju kriterije sukladno Specifikaciji potrebno je popuniti sljedece:

sukladnosti:

1. POSJEDNIK PERADI (naziv, adresa):

2.MATICNI IDENTIFIKACIJSKI BROJ POLJOPRIVREDNOG GOSPODRSTVA /
JEDINSTVENI IDENTIFIKACIJSKI BROJ GOSPODRASTVA / IDENTIFIKACIJSKA
KARTICA GOSPODARSTVA

3. BROJ SVJEDODZBE O ZDRAVLJU | MJESTU PODRIJETLA PERADI:

4. BROJ PERADI:

5. MJESTO UTOVARA:

6. NAZIV KLAONICE:

7. VRIJEME PRIJEVOZA PERADI (datum utovara i predvideno trajanje putovanja)

8. BROJ ODOBRENJA PRIJEVOZNIKA:

Mijesto i datum: Potpis posjednika /
Posjednik peradi:
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